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SOS BBQ MISSOURI

2,5KG

Sos BBQ o lekkiej

owocowej nucie i tagodnym,

wedzonym smaku

)

=00

SOS TERIYAKI

24 KG

Ciemny azjatycki sos
o gestej konsystencji.

Z aromatycznymi przyprawami
i posmakiem czosnku.

SOS BALSAMICZNY

24 KG

Idealnie zréwnowazony,

stodko-kwasny, ciemny sos

0 owocowym posmaku.

Do satatek

/0N
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SOS BBQ GOLD
2,4 KG

Sos BBQ z miodem, musztarda
i wedzonym smakiem. Idealny
do wszystkich rodzajow mies.

N/

SOS CHILLI
2,25 KG

Pikantny sos na bazie
papryczek chili. Ma ostry,
lekko stodko-kwasny smak.

SOS MUSZTARDOWO
MIODOWY 2,2 KG

Stodki sos musztardowy
z miodem tymiankowym
i aromatycznymi ziotami.
Do biatego miesa i satatek.

T Y

 AMERYKANSKIE

T
PARAMA

DIP SALSA
204K G

Sos pomidorowy z zielong

i czerwong papryka, czosnkiem
i jalapenos. Idealny jako dip
lub pasta do tortilli.

SOSY KANAPKOWE:

SOS PIEPRZOWY
1,0 KG

Ciemny sos o gestej konsystencji
Z ziarnami czarnego pieprzu.
Idealny jako dodatek do mies

i dan etnicznych.

SOS TAHINI
1,0 KG

Krem kanapkowy z cytryna,
tahini i czosnkiem. Aromatyczna
kompozycja oparta na prazonej
pascie sezamowej. Ma delikatnie
orzechowy smak i kremowa
konsystencje.
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Taste & Ravour N4

Marynat
i delikatnej konsystencji.

SUCHE

SOS SEROWY PREMIUM
0,8 KG

SOS HOLENDERSKI
0.8 KG

SOS CARBONARA
0,8 KG
Sos o bogatym smaku sera

Baza do przygotowania Sos serowy o intensywnym

tradycyjnego sosu smaku wedzonego boczku. i kremowej konsystencji.
holenderskiego. Wydajnos¢ 5,3 | Wydajnosc¢ 5,3 |
Wydajnos¢ 5,3 | gotowego sosu _- | | gotowego sosu gotowego sosu

DEMI GLACE PREMIUM
1 KG BOX

Ciemny sos o intensywnym

Wydajnos¢ 10 | gotowego sosu

—- LSO e
GOTOWE DO UZYCIA - PLYNNE
S

MARYNATA TEX-MEX
1KG

MARYNATA GRILL
1KG

Marynata na bazie oleju
z papryka, cytryng i tymiankiem.
Idealna do grillowanego
i pieczonego w piekarniku miesa.

& Wi
v/ A o 5
Lr oy i

MARYNATA BEER
2KG

Lekko pikantna marynata
z pomidorami, papryka,
kminem i chili. Idealna do
karkéwki

MARYNATA GOLD
1KG

provil
Marynata na bazie oleju —
z curry i charakterystycznymi
wedzonymi nutami. v
Idealna do drobiu.

Marynata o smaku i aromacie
ciemnego piwa. Idealna
do wieprzowiny.

MEAT RUBS - W FORMIE SYPKIEJ DO _PR“ZYGQTQWANIA Z OLIWNQEEJEM
i N P 5 S
MEAT RUB SWEET MEAT RUB MEXICO provi MEAT RUB ; »
& SMOKEY 600 G BOX 600 G BOX CHIMICHURRI 400G BOX

Mieszanka przypraw

z czosnkiem i pietruszka.
Idealna do wszystkich
. rodzajéwmiesiryb.

Mieszanka przypraw

z czosnkiem, pomidorem,
chili i kminem. Idealna do
fajitas i tacos.

Mieszanka przypraw

z papryka, czosnkiem

i wedzonymi nutami. Idealna
do kazdego rodzaju miesa.

el “. 5
’3.5 MR R e
MEAT RUB GOLDEN MEAT RUB COFFEE MEAT RUB CITRUS
600 G BOX 500 G BOX ' 500G BOX

Mieszanka przypraw
o cytrusowym aromacie
i smaku cytryny. Idealna
' dokurczakairyb.

Mieszanka ostrych

przypraw z czosnkiem

i curry. [dealna do wszystkich
rodzajow miesiryb.

Potaczenie kawy espresso,
kakao i wedzonej papryki.
Idealne do wotowiny.

VI
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Dodatki do burgerow
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T & Tl

Cheddar

SWEET PICKLE RELISH : CHEDDAR SANDWICH
1,05 KG kit e CREAM - SQUEEZE

Drobno posiekany kiszony 700 ML Iubwiaderko 2 ke

ogorek z ziotami o tagodnym
stodkim smaku. Idealny do
burgeréw, hot dogow, kanapek
i satatek ziemniaczanych.

Sos o bogatym smaku sera cheddar

i maslanych nutach, kremowej konsystencji
0 zywym pomaranczowym kolorze. Idealny
do burgeroéw, frytek, nachos, kanapek i tacos.
Gotowa do uzycia, na ciepto i na zimno.

SOS BBQ MISSOURI . ' CEBULA KARMELIZOWANA
2,5KG ﬁ 2 KG NEW

Sos BBQ o lekkim i Idealny dodatek do
owocowym posmaku . burgeréw i grillowanego
i tagodnym, ; miesa. Gotowa do
wedzonym aromacie. b : uzycia, na ciepto

i na zimno.

VLTI
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Przyprawy

KUCHNIA GRECKA

OREGANO
0,5 KG

—

Przyprawa
~ ointensywnym,
i" korzennym i lekko
gorzkawym smaku.

iy Ty
& B

Pr:rn-h.ln
v

Z/ PAPRYKA CZOSNEK
g WEDZONA MIELONY
4 0°KG 05KG SO
4
Aromatyczna O intensywnym oraz
przyprawa gtebokim aromacie
o intensywnym, czosnku, niezwykle
dymnym smaku. skoncentrowany
i wyrazisty.
-~ a .
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Taste & Ravour N4

ACROPOLIS
SEASONING 1KG

Przyprawa z musztarda
i curry. [dealna do gyroséw
i innych dan z kurczaka.

EPIRUS SEASONING
1 KG

Mieszanka zi6t i przypraw.
Idealnie pasuje do migsa
wieprzowego

GYROS SEASONING
1 KG

Przyprawa z pomidorami,
cebulg i tymiankiem. Idealna do
gyroséw wieprzowych

lub drobiowych.

1 KG |-

taczy pikantnoscé chili ’
z aromatem zio6t i czosnku.
Nadaje potrawom wyrazisty, b =
lekko dymny smak. -

PIEPRZ CZARNY
MIELONY
1 KG

Podstawowa przyprawa

o intensywnym, ostrym
smaku i charakterystycznym,
korzennym aromacie.

SOL WEDZONA
- BOX 0,75 KG

Do wszystkich
rodzajow
grilowanych mies
i warzyw.
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Esencje do zup

FOOD
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CONSOMME
DROBIOWE 1KG

CONSOMME
WOLOWE 1KG

CONSOMME
WARZYWNE 1 KG

Consommé o bogatym
smaku i aromacie kurczaka.

Consommeé o bogatym smaku
i aromacie wotowiny.

Consommé o bogatym smaku
i aromacie warzyw i ziot.

VTN
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CHUTNEYE
MANGO CHUTNEY ROSE CHUTNEY TOMATO CHUTNEY
1,15 KG 1,15 KG 1,0KG
Chutney mango F’”-:""-’i-ir Chutney rézany . provil . g I;;Jot(rj] I((ei);npgrr:;ﬂzrowy
z ptatkami czerwone; pi wanco : zprzyprawami i lekko e z dodatkiem delikatnych
papryki. 4 - : pikantnym smakiem. ? WosE przypraw.
= CHUTNEY '.' f CHUTNEY ;
RELISH / PASTY
PASTA TRUFLOWA RELISH
10KG ZE StODKICH PIKLI

provil

Idealny dodatek zaréwno
do dan gtéwnych, jak i zup,

farszy i Sos6w. kwaskowaty smak ' ~
aromatycznych pikli Sl
przetamany stodycza. B -
ol
v
SYSTEM COMBI

1,05 KG

Gteboki, wyraznie

Chutneys

COMBI BEEF COMBI MEATBALL @: COMBI FALAFEL
BURGER 1 KG 1 KG
1 KG

Gotowa mieszanka Gotowa mieszanka do
Gotowy mix do tradycyjnych przygotowania falafela

domowych klopsikéw

o bogatym smaku.

Dla 1 kg miesa mielonego:
125 g produktu & 250

o intensywnym

i pikantnym smaku.
1,0 kg produktu /2 |
wody

do robienia burgera.
Z rozdrobnionym
pieprzem i tagodna

przyprawa. Dla 1 kg miesa
mielonego: 40 g produktu
& 80 ml wody

7]
e ‘;
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ml wody & 25 ml oleju
stonecznikowego
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Przepisy

B
1 kg boczku wieprzowego bez kosci
500 g pieczonych bakfazanow
50 g pieczonych/gotowanych
ziemniakéw
150 g sera Grevena Anevato
150 g sosu Teriyaki (art. 55405)
20 g mieszanki przypraw
Sweet & Smokey (art. 51009)
60 g marynaty Tex-Mex
skorka z 1 limonki
50 ml oliwy z oliwek
1 tyzka Smietany
2 tyzki octu
20 g prazonych nasion sezamu
20 g oleju sezamowego
sOl i pieprz - do dekoracji

IO
PARAMA
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Taste & Ravour NS4

Natnij boczek, zamarynuj w marynacie Tex-Mex,
posyp potowa przyprawy i zamknij prézniowo.
Gotuj 5 hw 75°C, ostudz i pokroj. Ziemniaki,
Smietane, ocet i reszte przypraw zblenduj na
gtadko, dodaj oliwe, sél i pieprz. Na koniec
karmelizuj boczek na patelni z sosem Teriyaki v

0]

Pot6z tyzke kremu z baktazana, podaj

karmelizowane kawatki wieprzowiny i ser
guenelle. Na samym koricu posyp nasionami
sezamu, olejem sezamowym.

=

1 poledwica wotowa

15g mieszanki kawowej (Art. 51013 CL)
10g sosu Demi Glace Gourmet
(Art. 43802)

100 ml wody

1 filizanka kawy espresso

100 g puree z marchwi

3 mate marchewki przekrojone
pionowo na pot

Liscie cebuli przekrojone

na pot i lekko uprazone

Doprawic filet sola, pieprzem i potowa
ilosci mieszanki kawowej.

Wymieszaj sos demi glace premium

z wodg, dodaj reszte mieszanki kawowej
i espresso, doprowadz do wrzenia i gotuj

na wolnym ogniu przez 5 minut. Sél-pieprz
Upiecz poledwice i odstaw na 5 minut.

Podawac filet z puree i glazurowana

marchewka. E!

Sos podawaj na lisciach cebuli, lekko

przypalonych palnikiem. -
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240 g fososia faszerowanego bez skéry
10 g sosu chili (art. 55011)
5 g Rub Golden (art. 51012)
1 g prazonych biatych ziaren sezamu
40 g sosu teriyaki (art. 55405)
100 g zielonej cukinii (cze$¢ zewnetrz-
na) w paskach
1/2 tyzeczki oleju sezamowego
2 gsoli
Do ryzu:
100 g ryzu basmati
140 g wody
50 g mleka kokosowego
10 g masta
2 g bulionu drobiowego consomme
(art. 43998)
Sl - pieprz

Przygotowanie ryby: Dopraw fososia sola
oraz mieszankga przypraw,Golden Rub’.
W osobnej miseczce wymieszaj sos
teriyaki z sosem chili, tworzac glazure.
Gotowanie ryzu: Umies$¢ sktadniki na

ryz w matym rondelku. Gotuj na bardzo
matym ogniu pod przykryciem. Wazne:
nie mieszaj ryzu w trakcie gotowania.
Obsmazanie: Rozgrzej patelnie

z nieprzywierajaca powtoka. Utdz na niej
tososia i krétko obsmaz, az tadnie sie
zarumieni.

Pieczenie: Przet6z rybe na blache
wytozong papierem do pieczenia.
Za pomocg pedzelka posmaruj wierzch
tososia przygotowana wczesniej glazura.
Wstaw do piekarnika i piecz przez okoto

VETIRN
PARAMA

8 minut, az ryba nabierze ztocistego
koloru i bedzie upieczona w srodku.
Przygotowanie warzyw: Zblanszuj cukinie
(przelej wrzatkiem), aby zachowata zywy
kolor. Nastepnie podsmaz ja w woku na
niewielkiej ilosci oleju stonecznikowego.
Na koniec dopraw solg i olejem
sezamowym.

0]

Podanie: Wyt6z tososia na talerz, polej go
sosem teriyaki, a obok utdz cukinie. Danie
udekoruj mikrolis¢mi i posyp sezamem.
Serwuj z ugotowanym ryzem.
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1 1/2 kg golonki wieprzowej
100 g marynaty piwnej (art. 50632 CL)
10 g czosnku w proszku (art. 46825)
40 g sosu Demi Glace Premium
(art.43821)
100 g selera naciowego
150 g cebuli w krazkach
1 $rednia marchew
250 g pieczarek
2 liscie laurowe
50 ml oliwy z oliwek
300 ml ciemnego piwa

TR
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Marynowanie: Doktadnie natrzyj golonki
marynatg piwng. Wstaw mieso do
lodéwki na 1-2 godziny, aby smaki sie
przegryzly.

Pieczenie: Przetéz golonki do gtebokiej
blachy lub naczynia zaroodpornego i wlej
potowe przygotowanego ciemnego piwa
(ok. 150 ml). Przykryj naczynie (pokrywka
lub folig aluminiowa) i piecz w piekarniku
w niskiej temperaturze 160-170°C przez
okoto 2,5 godziny.

Zlewanie sosu: Po upieczeniu miesa,
ostroznie zlej powstaty w naczyniu sos

i przecedz go przez sito. Odstaw na bok

- bedzie potrzebny za chwile.

Smazenie warzyw: Pieczarki, marchew

i seler pokréj w grube kawatki. W duzym
rondlu lub gtebokiej patelni rozgrzej

VETIRN

\ e
Taste & Ravour \eeo,

oliwe z oliwek. Wrzu¢ pokrojone warzywa
i podsmazaj, az lekko zmiekna. Nastepnie
dodaj pokrojong cebule oraz czosnek

i smaz jeszcze przez chwile.

Wykanczanie sosu: Podlej podsmazone
warzywa resztg ciemnego piwa. Dodaj
odtozony wczesniej przecedzony sos

z pieczenia oraz baze Demi Glace.
Wymieszaj doktadnie. Na koniec wrzu¢
liscie laurowe.

Gotowanie: Dus$ wszystko razem na
wolnym ogniu przez kilka minut, az sos
zgestnieje. Jesli sos jest zbyt gesty, dolej
odrobine wody. Podawaj golonke polang
goracym sosem z warzywami.
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SKELADNIKI

~ 400 g maki pszennej
50 ml wody

Troche cukru
~ 10 g oleju stonecznikowego

%he Swiezego tymianku
Dodatki do pizzy:

© 100 g pasty truflowej (Art. 55127)
250 g $wiezej mozzarelli

~ Startego parmezanu

- 60g Tomato Chutney (Art. 55404)

Klopsiki z sosem
serowo koperkowym

SKLADNIKI INSTRUKCJA

PRZYGOTOWANIA

500 g mielonej wotowiny
62 g klopsikéw Combi (art. 45512)
125 ml wody
12 ml oleju stonecznikowego
Skfadniki na sos:
© 1509 - Sos Serowy Premium

(art. 43823)
* 1lwody
© 309 koperku
® 10 g Czarnego Pieprzu mielonego

(art. 46808)

Przygotowanie klopsikow:

Przygotowanie bazy: W duzej misce potacz
mieszanke Combi z woda. Dokfadnie
wymieszaj i odstaw na 5 minut, aby sktadniki
wchfonely ptyn i napeczniaty.

Wyrabianie masy: Do namoczonej

bazy dodaj mielong wotowine oraz olej
stonecznikowy. Wyrabiaj mase recznie,

az wszystkie sktadniki idealnie sie pofacza

i powstanie jednolita struktura.
Formowanie: Z gotowej masy uformuj

/0N
PARAMA

Pizza z truflami

ipomidorowym chutneyem

/0N
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provil
E

Taste & Flavour

Q INSTRUKCJA
PRZYGOTOWANIA
Wyrabianie ciasta: Umies¢ wszystkie sktadniki
na ciasto w misie miksera (lub robota
kuchennego). Wyrabiaj mase przy uzyciu
haka na niskich obrotach przez 4 minuty.
Wyrastanie: Przykryj ciasto (np. czystg
Sciereczka) i odstaw w ciepte miejsce na
1 godzine, aby odpoczeto i wyrosto.
Formowanie i grillowanie: Rozwatkuj lub
uformuj ciasto na diugie, waskie spody.
Grilluj je (np. na patelni grillowej) krdtko -
przez 1 minute z kazdej strony.
Naktadanie dodatkéw: Podpieczone spody
posmaruj pasta truflowa. Nastepnie utéz na
nich mozzarelle oraz tomato chutney,
a wierzch posyp startym parmezanem.
Pieczenie: Wstaw pizze do piekarnika
nagrzanego do 190°Ci piecz przez okoto
10 minut, az ser sie rozpusci i zarumieni.

rowne klopsiki — k
Smazenie: R

az uzyskaj ‘
kolor i beda usma

konsystencje
Zdejmij sos z ogr
posiekany, swiez .
delikatnie, aby ziota rtwnomiernie
rozprowadzity sie w sosie.

Podanie: Gorace klopsiki polej obficie
przygotowanym sosem serowo-
koperkowym.
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/alecane dozowanie

SOS BBQ MISSOURI 2,5KG

Wedtug uznania

SOS BBQ GOLD 2,4KG

Wedtug uznania

DIP SALSA 2,2KG

SOS CHILLI 2,25KG

Wedtug uznania

Wedtug uznania

SOS TERIYAKI 2,4KG

SOS BALSAMICZNY 2,4KG

Wedtug uznania

Wedtug uznania

SOS MUSZTARDOWO MIODOWY 2,2KG

SOS PIEPRZOWY 1KG

Wedtug uznania

Wedtug uznania

SOS TAHINI TKG

SOS HOLENDERSKI 0,8KG

Wedtug uznania

150g / 11 wody

MARYNATA BEER 2 KG

SOS SEROWY PREMIUM 0,8KG 150g / 11 wody
SOS CARBONARA 0,8KG 150g / 11 wody
DEMI GLACE PREMIUM 1KG BOX 100g / 11 wody

100g / 1kg miesa

MARYNATA GRILL 1KG

60g / Tkg miesa

MARYNATA GOLD 1 KG

60g / Tkg miesa

MARYNATA TEX-MEX 1KG

MEAT RUB SWEET & SMOKEY 600 G BOX

60g / Tkg migsa

20g / Tkg miesa

MEAT RUB MEXICO 600G BOX

20g / Tkg miesa

MEAT RUB CHIMICHURRI 400G BOX

20g / Tkg miesa

MEAT RUB GOLDEN 600G BOX

20g / Tkg miesa

MEAT RUB COFFEE 500G BOX

20g / 1kg miesa

MEAT RUB CITRUS 500G BOX

SWEET PICKLE RELISH 1,05KG

20g / kg miesa

Wedtug uznania

CHEDDAR SANDWICH CREAM - SQUEEZE 900 ML lub wiaderko 2KG

Wedtug uznania

SOS BBQ MISSOURI 2,5KG

Wedtug uznania

CEBULA KARMELIZOWANA 2KG NEW

Wedtug uznania

)
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ACROPOLIS SEASONING 1KG

20g/ 1kg miesa

EPIRUS SEASONING 1KG

15-20g / Tkg miesa

GYROS SEASONING 1KG

20g / Tkg miesa

PRZYPRAWA CAJUN 1KG

Wedtug uznania

PIEPRZ CZARNY MIELONY 1KG

Wedtug uznania

SOt WEDZONA - BOX 0,75KG

Wedtug uznania

OREGANO 0,5 KG

Wedtug uznania

PAPRYKA WEDZONA 0,5 KG

Wedtug uznania

Czosnek mielony 0,5 KG

Wedtug uznania

BULION DROBIOWY PASTA 3KG 20g / 11 wody
BULION WOLOWY PASTA 3KG 20g / 11 wody
BULION WARZYWNY PASTA 3KG 20g / 1l wody

CONSOMME WOLOWE W STYLU 1KG 229/ 1l wody
CONSOMME WARZYWNE TKG 18g/ 11 wody
CONSOMME DROBIOWE 1KG 269/ 11 wody

Mango Chutney 1,15KG

COMBI BEEF BURGER 1KG Tkg / 2l wody
COMBI MEATBALL 1KG 1kg / 21 wody
COMBI FALAFEL 1 1kg / 2l wody

Wedtug uznania

Rose Chutney 1,15KG

Wedtug uznania

Tomato Chutney 1,0KG

PASTATRUFLOWA 1,0KG

Wedtug uznania

Wedtug uznania

RELISH ZE SLtODKICH PIKLI 1,05KG

Wedtug uznania




